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Szkolenie: Wykorzystanie metod analizy sensorycznej w kontroli jakosci produktow

zywnosciowych

Celem szkolenia jest dostarczenie wiedzy i przekazanie praktycznych zasad stosowania metod
sensorycznych do kontroli jakosci srodkéw spozywczych. W czesci teoretycznej zostang przedstawione
zasady realizacji ocen sensorycznych oraz analizy i interpretacji uzyskanych wynikow. Czes¢
praktyczna obejmuje dodatkowo weryfikacje sprawnosci sensorycznej uczestnikbw w zakresie
wykrywania roéznic jakosciowych w badanych produktach oraz praktyczne wykonanie ocen

z zastosowaniem poznanych metod.

Zajecia praktyczne odbywajg sie w pracowni badan sensorycznych Silliker Polska grupy Mérieux
NutriSciences, spetniajgcej warunki okreslone przez norme PN-EN I1SO 8589:2010/A1:2014-07E
(Analiza sensoryczna - Ogoélne wytyczne projektowania pracowni analizy sensorycznej), wyposazonej

w 12 indywidualnych stanowisk dla oceniajgcych.
Grupa docelowa:

Osoby odpowiedzialne za kontrole sensoryczng jakosci produktéw — pracownicy Dziatu Jakosci,

laboratorium.

Program:

Czes¢ teoretyczna:
— Podstawowe zasady przygotowania i realizacji ocen sensorycznych
— Metody sensoryczne stosowane w kontroli jako$ci — przyktady i zastosowanie
— Praktyczne wskazowki realizacji badan z zastosowaniem wybranych metod, zasady

interpretacji wynikéw

Czes¢ praktyczna — wykonanie oceny sensorycznej z zastosowaniem poznanych metod:
— Metody réznicowe — test tréjkgtowy, parzysty
— Metoda oszacowania wielkos$ci réznic ,Degree of difference test”
— Metoda punktowa

— Metody skalowania
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Tryb szkolenia: seminarium, warsztaty praktyczne

Termin i czas trwania*: 25.09.2024 10:00-16:00

Max. liczba uczestnikéow: 12 oséb
Koszt udziatu w szkoleniu: 750 zt netto + 23% VAT*

*Cena obejmuje prelekcje, materiaty szkoleniowe, przerwy kawowe, lunch, Swiadectwo ukonczenia

szkolenia

Miejsce szkolenia: Warszawa, siedziba Silliker Polska

Minimalna ilos¢ uczestnikow wymagana do uruchomienia terminu szkolenia — 7 osob.

llos¢ miejsc na szkolenie jest ograniczona. Decyduje kolejnos¢ zgtoszen.

* Program szkolenia moze ulec niewielkim zmianom (godzinowym) w zaleznosci od przebiegu szkolenia
i prowadzonych dyskusji
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